Oslava bez dortu?
To neriskujte.

Dort podle vas. Chut’, velikost i styl.
Od klasiky pres mango az po pistacii nebo Red Velvet. Staci si vybrat.

JEDNO PATRO. KULATY TVAR. DEKORACE NA PRANI ZA INDIVIDUALNI PRIPLATEK.

MINI MALY STREDNI VELKY
8 - 10 porci 12 - 14 porci 18 - 20 porci 24 - 26 porci
1190 K¢ 1390 K¢ 1950 K¢ 2 450 K¢

PRICHUTE A KOMBINACE

Jednotlivé kombinace radi upravime podle vaseho prani.

— vanilkovy piskot, krém z mascarpone, pyré z lesniho ovoce s limetkou a ovocny mousse

— vanilkovy piskot, Cokoladova ganache, slany karamel a prazené ofiSky

— vanilkovy piskot, kokosovo-smetanovy krém z mascarpone, mango a maracuja

— vanilkovy piskot, Raffaello krém, malinové zelé a maliny

— Red Velvet piSkot, krém z mascarpone, ovocné pyré (jahoda, lesni smés) a ovocny mousse
— kakaovy piskot, Cokoladova ganache, malinové Zelé a maliny

— kakaovy piskot, smetanovy krém z mascarpone, ovocné pyré a ovocny mousse

— kakaovy piskot, karamelovy krém, hrudky a slany karamel

— kakaovy piSkot, makovo-nugatovy krém, maliny, mascarpone a ganache z bilé ¢okolady

— makovy piskot, citronovo-smetanovy krém z mascarpone, lemon curd a bor(vky

— pistaciovy piskot, pistaciovy krém, viShova péna a visné

— pistaciovy piskot, mascarpone krém s tonkou, merunky, merurikova péna a pistaciova vrstva



